Blm MENU ALL INCLUSIVE

Menu S

Klare Rindsboullion mit Fladli,
Gemuse und Schnittlauch
**%k%*
Hausgemachte Bierwurst mit
Zwiebelsauce, Rdstitaler und
saisonalem Gemuse

*k*%k

Opfelchiechli mit Zimt und Rahm

70.- pro Person

Menul
Gebratenes Saiblingsfilet auf
marinierten Gurkenspaghetti,

Senfkaviar und Wasabischaum
*%k*
Geraucherte Tomatensuppe mit
Frischkasetirmchen
**k*

Rindsentrecéte (CH) mit Krauterbutter
Kartoffelgratin und Marktgemuse
*%k*

Dunkles Schoggimousse mit
Kurbiskernkrokant und Kirschwasser-
Rahm

103.- pro Person

[
Menu M

Bunter Blattsalat mit Huussauce
und gerosteten Kernen
*k%*
Schweinsschnitzel an
Pilzrahmsauce, Spatzli und
glasierten Ruebli
*k%*
Emmentaler Meringue mit Rahm
und Beerenkompott

87.- pro Person

Meni Vegi

Cremige Kurbis-Ingwer-Suppe mit
Karbiskernen
* %k %k
Hausgemachte Chdésspatzli mit
R&stzwiebln und Apfelmus
oder
Gemusecurry mit Kichererbsen,
Basmatireis und frischen Kr&utern

Panna Cotta mit Himbeerspiegel und
Minze

dieses Ment servieren wir erst ab 5 Personen

73.- pro Person

Was ist alles dabei?

Mineralwasser in Flaschen auf den Tischen
Brauhaus Biere im Offenausschank a discrétion
offene SUssgetrénke a discrétion

Kaffee, Weine und Spirituosen werden separat verrechnet

Inkl. 8.1% MwSt. MenuU und Preisanderungen vorbehalten



Stellen Sie sich Ilhr Menu selbst zusammen

.- kalte Vorspeisen --

Bundnerfleisch mit Sennerei-Bergkase und Essiggurken klassisch angerichtet mit knusprigen Bauernbrot = CHF 14.50

Hausgemachter Alpkasesalat mit Gurken, Radieschen an Schnittlauchvinaigrette CHF 14.50
Veganer Wurst-Kase-Salat mit veganer Bratwurst und Kasealternative, Zweibelringen und Essiggurken CHF 14.50
Forellenfilet Rauchvariation mit Meerrettichschaum und Wildkrautersalat CHF 19.50
Randen-Carpaccio mit Walnissen, Apfelscheiben und Rucola CHF 12.50

B Suppen [

Kraftige Rindsbouillon mit Fladli und feinen Gemusestreifen CHF 9.-
Blndner Gerstensuppe traditionell mit Rollgerste, Gemuse und Speck (auf Wunsch ohne Speck) CHF 9.-
Cremige Selleriesuppe mit Petersiliendl und gerdsteten Sonnenblumenkernen CHF 9.50
Klrbiscrémesuppe mit gerésteten Kurbiskernen und Karbiskernél CHF 9.50
Bierzwiebelsuppe mit Haussud verfeinert und tberbacken mit Kasecrolton CHF 9.50

.. warme Vorspeisen .-

Kleine R&sti mit Raclettekase Uberbacken dazu Zwiebelringe und Cornichons CHF 12.50
Gebratene Eierschwammli auf Rahmpasta mit Krautern und konfierten Tomaten CHF 16.50
Gebackene Gemusestreifen im veganen Bierteig und Schnittlauchdip CHF 11.50
Mini Alplermagronen mit Bergkése, Kartoffeln, Réstzwiebeln und Apfelmus CHF 13.50
Veganer Pilz-Kartoffel-Grostl mit Rauchertofu, Zwiebeln und Schnittlauch CHF 12.50

Vegan Vegetarisch



| BRAUHAUS )
-- Fleisch Hauptgénge .-

Zircher Geschnetzeltes mit Kalbfleisch, Champignons, Rahmsauce und Butterrosti CHF 35.-
Brauhaus Bierbraten; Schweinebraten in Dunkelbierjus mit Bayrischkraut und Knédel CHF 28.-
Schweizer Poulet Cordon Bleu geflllt mit Rohschinken und Bergkase dazu Pommes frites und Gemuse CHF 29.-
Gebratenes Saiblingsfilet mit Mandelbutter, Blattspinat und Salzkartoffeln CHF 32.-
Biergulasch vom Hirsch mir Ruebli, Sellerie, Champignons und Schwarzbier dazu Spatzli und Rotkohl CHF 30.-

-- Vegetarisch/Vegane Hauptgéinge .-

Alplermagronen mit Bergkése, Kartoffeln, Réstzwiebeln und Apfelmus CHF 21.50
Veganes Pouletgeschnetzeltes Zurcher Art in veganer Rahmsauce dazu Réstitaler CHF 22.50
Randen-Risotto mit Meerrettich, Parmesan, Kresse und gerdésteten Walnissen CHF 20.50
Bierlinsen-Eintopf mit saisonalem Gemuse Krautern und Bauernbrot CHF 19.50
Hausgemachte Spinat-Kase-Knddel an Salbeibutter mit Parmesan und kleinem Salat CHF 21..-

-- Dessert .-

Panna Cotta mit Schwarzbier Caramel CHF 8.50
Lauwarmes Schoggichuechli mit Baileysglace und Rahm CHF 9.50
Bieramisu vom Weizen im Glas CHF 9.50
Gebrannte Creme mit Rahm und Hlppe CHF 9.50
Bundner Nusstorte mit Caramelglace CHF 9.50

e Suchen Sie aus was Sie lhren Gdsten gerne anbieten mdchten.
e Senden Sie uns Ihren Auswanhl:
1. Ein Menu far alle, Gange soviel Sie méchten
2. Lassen Sie Ihren Gdsten die Wahl zwischen zwei Hauptgéngen (ab 20 Personen) Vorspeise und Dessert fur
alle gleich.
3. Wdhlen Sie Vorspeise, Hauptgang und Dessert

e Bei Fragen zu Unvertréglichkeiten oder Allergien, fragen Sie uns.

Inkl. 8.1% MwSt. MenuU und Preisanderungen vorbehalten



B

Rustikales Brauerei-Buffet

kalte Vorspeisen

Hausgemachter Obatzda mit roten Zwiebeln und Schnittlauch
Bayrischer Wurst-Salat mit Lyoner, Zwiebeln und Essiggurken
Veganer Wurst-Salat mit R&uchertofu, Gurken,

roten Zwiebeln und Senfvinaigrette

Brezel-Stangen mit Salzbutter und Kréuterquark

Griebenschmalz und Apfelschmalz

Veganes Zwiebelschmalz mit Apfeln

Bauernbrot, Kimmelkrustis und Laugengebdck

Salate

Krautsalat mit Speck

Veganer Krautsalat mit Kimmeldl

Kartoffelsalat bayrische Art (mit Briilhe ohne Mayo)
Bunter Gurkensalat mit Dill

Linsensalat mit Gemusewdrfel, Petersilie und Senfdressing
Blattsalat mit Balsamicovinaigrette - oder Huusdressing

Hauptgang

Schweinsbraten mit Dunkelbiersauce

Gebratene Hendelkeule mit Biermarinade und Rosmarin
Bratwurstschnecken auf Sauerkraut

Rahmschwammerl (Waldpilzragout) mit Semmelknédel
vegane Chdsspdatzli mit Zwiebeln, RGuchertofu und Petersilie

Beilagen
Semmelknédel e Tagilatelle
Bratkartoffeln mit Speck * Reis
Vegane Bratkartoffeln e Butterspatzli @
Sauerkraut@
Apfelrotkohl
Dessert

Bayrische Creme im Glas mit Beeren

Apfelstrudel mit Vanillesauce

Ofenwarmer Rohrnudelauflauf mit Zwetschgenréster
Bieramisu (Tiramisu mit dunklem Bier)

CHF 49.- pro Person

Zusdtzliche Station

Wadahlen Sie 3

Wadahlen Sie 3

Wadhlen Sie 2

Wadhlen Sie 3

Wadhlen Sie 2

e Brot- und Buttersation mit Salzbutter, Krduterbutter und veganem Tomaten-Aufstrich

+ 5 CHF pro Person

Inkl. 8.1% MwSt. Menu und Preisdnderungen vorbehalten



B

Sternen Buffet

Vorspeisen

Hausgemachter Obatzda mit Schnittlauch und Radieschen
Trockenfleischplatte: Bundnerfleisch, Rohschinken,

Mostbréckli mit Essiggurken und Silberzwiebeln a0 o
Gerduchte Forellenfilets mit Meerrettichcreme wthen SIe 3
Blatterteiggebdck gefullt mit Frischkase, Krdutern und Tomaten

Veganer Linsensalat mit Peperoni, Frihlingszwiebeln und Krdutervinaigrette

Salate

Bunter Blattsalate mit Kernen an Huussauce ( ¢ méglich)
Kartoffelsalat mit Schnittlauch und Zwiebeln

Gurkensalat mit Dill WCIhlen Sie 2

Tomaten-Mozzarella-Salat mit Basilikumal

Hauptgerichte

Zurcher Geschnetzeltes mit Champignonsauce
gebratene Pouletbrust mit Krduterkruste

und leichter Weissweinsauce .o o
Alplermagronen mit Rostzwiebeln und Apfelmus wthen Sie 2
Vegane Gemuse-Linsen-Bolognese mit Penne

Beilagen
Rosti-Ecken e Tagliatelle
Butterspdatzli « Apfelrotkohl @ “ i
Marktgemuse mit Krauterol e Mandelbroccoli wthen SIe 3
Reis

Dessert

Vermicelles im Glas mit Schlagrahm
Mini-Apfelstrudel mit Vanillesauce

Mousse au Chocolat mit Himbeerspiegel Wahlen Sie 2

Kaiserschmarrn
Lauwarme Kirschen mit Vanilleglace

59 CHF pro Person

Zusdtzliche Station

e Brot- und Buttersation mit Salzbutter, Krduterbutter und veganem Tomaten-Aufstrich

+ 5 CHF pro Person

Inkl. 8.1% MwSt. MenuU und Preisanderungen vorbehalten



B B

Brauer Swiss Deluxe Buffet
Vorspeisen

Trockenfleischvariation: BuUndnerfleisch, Mostbrockli,

Rohschinken, Coppa garniert mit Essiggurken, Silberzwiebeln und Senffrichten

Gerduchertes Lachsfilet mit Meerrettichmousse und Dillél

Veganer Linsensalat mit Peperoni, Fruhlingszwiebeln,

Tomaten und Kréutervinagrette Wahlen Sie 3
Buratta mit bunten Cherrytomaten, Basilikumal

und Maldon-Salz

Hausgebeizter Bierlachs mit Limetten-Créme Frdiche und Honig-Senf-Dip

Brotauswahl: Burli, Zopf, Landbrot, Baumnussbrot, Butter, Krduterbutter und veganer Tomaten-Aufstrich

Salate

Bunter Blattsalat mit Sprossen und Himbeer-Balsamicodressing
Couscous Salat mit Minze, Gurke und Granatapfel

Kartoffelsalat mit Schnittlauch, roten Zwiebeln oo .
und weissem Balsamico 5 WCIhIen S|e 2
Gurkensalat mit Dill und R€dieschen

Hauptgdnge

Kalbsrickenmedallions an Morchelrahmsauce
Zanderfilet auf der Haut gebraten mit Safran-Beurre blanc

Rosa gebratene Entenbrust mit Orangensauce o0 o
und Granatapfelkernen WCIhlen S|e 2
Hausgemachte Alplermagronen mit Gruyeére,

Réstzwiebeln und Apfelmus
Vegane Kurbis-Ravioli mit Salbeischaum und konfierten Cherrytomaten

Beilagen
Kartoffelgratin mit Gruyére
Rosmarinkartoffeln
Marktgemuse in Olivendl und Fleur de Sel o o
Safranreis thlen S|e 3

Tagliatelle mit Truffeldl @
Vichy Karotten

69 CHF pro Person

Zusdtzliche Station

e Brot- und Buttersation mit Salzbutter, Krduterbutter und veganem Tomaten-Aufstrich

+ 5 CHF pro Person

Inkl. 8.1% MwSt. MenuU und Preisanderungen vorbehalten



N Extras B

Getrankepauschale * pro Person 28.0
Brauereiftihrung inkl. Degustation bis 10 Personen pauschal 280.0
Brauereiftihrung inkl. Degustation zusatzliche Person pro Person 28.0
Nur Degustation bis 10 Personen pauschal 180.0
Nur Degustation zusatzliche Person pro Person 18.0

*offene Biere und Sussgetrénke und Mineralwasser exkl. Kaffee, Weine und Spirituosen

In Zusammenarbeit mit Swiss Local Travel
“Mobile Escape Spiel”

Das mobile Ratselspiel wird als Teamchallenge umgesetzt. Jedes Team absolviert das Escape Spiel gleichzeitig, jedoch
in unterschiedlicher Ratselfolge. Eine Spielleitung moderiert und betreut die Géste wahrend dem Spiel.
Ein interaktives Escape Game.

ab 20 Personen méglich
Zeitaufwand 1.5 bis 2 Stunden ideal als Apero Aktivitét

Preis pro Person ab 43.- CHF

Anfahrt Moderation (DE/EN/FR) 250.- CHF

“Das Spiel”

«Das Spiel» kann fur kleine Gruppen OHNE MODERATION reserviert werden. Die Spielumsetzung erfolgt
selbststédndig durch die Gruppe. FUr mittelgrosse Gruppen kénnen mehrere Spielsets kombiniert werden.

2 bis 6 Personen, kann in mehreren Gruppen gespielt werden

Zeitaufwand 1.5 bis 2 Stunden, Spiel ohne Moderation

Preis pro Spiel/Gruppe ab 120.- CHF

“Krimi Dinner”

Die Umsetzung erfolgt durch professionelle Schauspieler. Die Teilnehmer werden zusdtzlich miteinbezogen
und kénnen aktiv im Fall ermitteln. Das Krimi Theater wird in mehreren Akten aufgefuhrt. Wéhrend den Pausen
wird das Essen serviert.

ab 10 Personen
Zeitaufwand 3 Stunden inkl. Vorspeise und Hauptgang

Preis pro Person (exklusive Essen & Getranke) ab 53.- CHF

Anfahrt (nur Deutsch méglich) 250.- CHF

Inkl. 8.1% MwSt. MenU und Preisénderungen vorbehalten



