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Fiir Sitzungen, unkomplizierte Feste und Feiern bis ca. 80 Personen

Raum-Miete fiir Sitzungen

Standard-Stuhlung, Flipchart, Grossleinwand und Hell-
raumprojektor. Mineralwasser mit und ohne Kohlensdure
stehen auf dem Tisch.

Halbtag (ca. 4 Stunden) fr. 230-
banzer Tag fr. 280-
In Verbindung mit einem Mittag- oder Nachtessen (2-Génge)
oder mit einer Brauereifiihrung:

Halbtag (ca. 4 Stunden) fr. 180-
banzer Tag . 230-

Brauer-Buffet (pro Person 48.80)
Iwiebelsuppe mit Bagelcroutons und Weissbier
Blatt-, Karotten-, und Gurkensalat, Brauhausdressing
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Heisser Fleischkése mit Brauhaus Kartoffelsalat, 3 verschiedene Senfe
Pouletbrustwiirfel in Schwarzbiersauce, Gemiisereis
Penne all'arrabbiata mit Reibkase
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Frischer Fruchtsalat, Hausgemachter Barley-Muffin, Tobleronemousse

LAutomatische Kaffeepause™

Wir stellen lhnen auf dem Selbsthedienungsbuffet Kaffee, Tee
(Jura-Kaffeemaschine ), Friichte, je 1Gipfel und 1Bagel, sowie
Geback (am Nachmittag) bereit. Mineralwasser @ discretion
steht im Kihischrank.

Pro Teilnghmer/in Halbtag fr. 950

Pro Teilnehmerfin ganzer Tag Fr. 1650

Speis und Trank

Unkomplizierter Self-Service von Getrénken auf den Tischen,

Bier zum selber Zapfen und Essen in Buffetform.

-Die Mitarbeiter stehen lhnen fiir Getrénkeausgabe, Schapfen
und Abréumen zur Verfigung.

-Eindecken mit Papierset & -Servietten, Besteck, Wasserglas

- Stoff-Tacher und -Servietten, andere Stuhlung, Biihne, Dekor/
Blumen nach Vereinbarung.

-Gerne stellen wir fiir Sie auch andere Gerichte zusammen.

Bickerinnen Buffet (pro Person Fr. 68.80)

Tomatencrémesuppe

Blatt-, Karotten-, Gurken-, und Tomatensalat, Brauhausdressing

Schwarzwalder Rauchschinken, Fleischkase, und Salami, dazu Essiggemiise
Schinken im Bagelteig gebacken mit Brauhaus Kartoffelsalat, 3 verschiedene Senfe
Schweingeschnetzeltes nach Zircher Art, Trockenreis

Poulebrust im Sesammantel mit Schwarzbiersauce, Kartoffelgratin

Penne al pesto. Reibkéise

Frischer Fruchtsalat mit Rahm, hausgemachter Barley-Muffin,

Tobleronemousse, gemischtes Glacé

Getréinke & Zubehir

-Brauhaus Getréinke-Pauschale pP. Fr. 1800
Sie zapfen 2 Sorten Bier nach Wahl selber. Mineralwasser.
Cola, Citro, Shorley & Malzschrothagels stehen auf dem
Getrankebuffet  discrétion zur Selbsthedienung bereit

-Wein: Fragen Sie nach unserem Angebot
-Lapfengeld & Glasbeniitzung fiir selbst mitgebrachten Wein
Fr.25-f5dl  Fr.30-/7d]

Braumeister-Buffet (pro Person Fr. 79.80)
Bouillon mit Backerbsen

Blatt-, Karotten-, Gurken-, Tomaten-, und Bohnensalat
Kalter Kalbsbraten mit Tomatenvinaigrette
Weisswirste mit siissem Senf und Bretzen
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Schinken im Bagelteig gebacken, 3 verschiedene Senfe

Heisser Fleischkise it Brauhaus Kartoffelsalat

Schweinshalsbraten mit Schwarzbiersauce, Kartoffelgratin und Mischgemse
Pouletbrust-Barley-Stroganoff (Barleywein, Paprika, Gurken, Champignons), Spatzli
Penne allarrabbiata und al pesto, Reibkase

Frischer Fruchtsalat mit Rahm, hausgemachter Muffin, Tobleronemousse,
Gemischtes Glace, Biercréme, Friichtebisquit mit Vanillesauce

BRAUHAUS STERNEN

Inkl. 8 % MwSt.
Menii- und Preisianderungen vorbehalten

Hohenzornstrasse 2 - 8500 Frauenfeld, Tel. 052 728 99 09- Fax 052 728 99 08
www.brauhaus.ch - infof@brauhaus.ch

Stand Januar 2011, giiltig ab 40 Personen
mehr unter www.brauhaus.ch



