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BRAUHAUS-BIER-DINNER 
 
 
 
 

 
 

All included. Ab 10 bis max. 50 Personen 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 

 
 
 

 

 
 
 

 
 
 

 
 
 

 
 

 

 
 
 
 
 
 

 

1. Brauerei erleben 
 

Brauereiführung mit Bierverkostung und Apéro 
Start mit einem kleinen Schluck Bier als „Welcome“. 45 Min. 
Rundgang durch 4 Stockwerke Brauerei. Malz knuspern, 
Hopfen riechen, hören und sehen wie man Bier braut. Danach 
verkosten wir 5 bis 6 Bierspezialitäten: Hell, Schwarz, 
Hefeweissbier, Honey Brown, etc. Dazu gibt’s frische 
Malzschrot-Bagels, Würstchen im Blätterteig, Speck-
brötchen, Quarkteigrollen mit Hackfleisch- und Ratatouille-
Füllung. 
 

 

2. Brauhaus-Beer-Dinner 
 

Mischsalat mit gehacktem Ei an Brauhaus-Dressing 
Bier: Very British – aber nicht so bitter 

 

Obergäriges Schwarzbier, sogenanntes Stout, trocken, mild mit Röstnote 

aus dem Schwarzmalz und Fruchtton der Hefe in der Nase (4.0% Alc..) 
* * * 

Zwiebelsuppe mit Bagelcroutons und Hefeweissbier 
Bier: München lässt grüssen 

 

Bernsteinfarbenes, obergäriges Hefeweissbier mit 
Typischem Nelken-Bananen-Aroma (5.5% Alc.) 

* * * 

Kalter Kalbsbraten, fein geschnitten mit Vinaigrette, Oliven & Zwiebeln 
Bier: Szene-Bier aus Kalifornien 

 

Honey-Brown-Ale. Amberfarbenes, obergäriges Ale mit 

einer Prise Honig gewürzt, feine Süsse und milder Abgang (6.0% Alc.) 
* * * 

Butter-Blätterteigpastete mit Pouletbrust oder Schweinssteak oder 
Rauchlachs mit Sauce Hollandaise und Spinat, saisonales Mischgemüse 

Bier: WARTMANN’S No1 – Barley Wine aus der Champagner-Flasche 
 

Bier für Freunde. Schweres, malzbetontes und mit Koriander fein 

gewürztes Bier, wie es die Pater in Belgien brauen (10% Alc.) 
* * * 

Hausgemachter Biscuit-Kuchen mit Früchten, Vanille-Glace & Schlagrahm 
Bier: WARTMANN’S No 3 – Choco Stout serviert aus der Champagner-Flasche 

 

Bier für Freunde. Schwarzes, obergäriges Stout 

Aus Kakao-Nibs monatelang ausgereift (8% Alc.) 
* * * 

Kaffee & Ausklang - 2cl Malt-Brand aus 
eigenen Bieren. Dazu Malzli- unser Malzschrot-Gebäck 

Bier: WARTMANN’S No 2 – Bitter Ale serviert aus der Champagner-Flasche 
 

Bier für Freunde. Helles Ale mit viel Cascade-Aromahopfen 

prägt das typische Zitronengras-Mandel-Aroma in der Nase 

Damit Sie wissen, was es kostet 
 

4-Gang 5-Gang 10-50 Personen 
Fr. 84.- Fr. 94.- nur Essen, keine Führung 
Fr. 109.- Fr. 119.- komplett mit Führung 

 

Included & Änderungen 
 

Getränke: Biere, Mineralwasser, Kaffee und 1 Malt-Brand sind inbegriffen. 
Info: Vegi siehe Speisekarte. Fragen Sie nach unserer Weinkarte. 

Spielregeln 
 

Siehe www.brauhaus.ch/spielregeln 

No-Show bis 24h vorher 10% Toleranz ohne Verrechnung 

 


